
L E  B E V A N D E  -  G E T R Ä N K E

Aperitivo - Aperitif

Ferrari Brut  * 	 Glas 0,1 l 	 10,9 

	 Flasche 0,75 l	 69,9

Negroni * 	 9 cl	 10,9

Sherry Medium *  	 5 cl	 6,5

Martini Bianco oder Rosso *  	 5 cl	 5,9

Aperol Spritz * 3, 13 		  8,9

Campari Spritz * 		  8,9

Gin Tonic * 		  ab 11

Pornstar Martini * 		  10,9

Espresso Martini * 		  10,9

Campari Orange oder Soda * 		  7,9

Amaro del Capo Tonic Spritz *  		  9,9

Martini-Wild Berry		  8,9

Martini Fiero & Tonic		  8,9

Ramazzotti Rosato Tonic		  8,9

Limoncello Spritz *		  8,9

Alkoholfreie Aperitifs 

Crodino *  (Italiens beliebtester alkoholfreier Aperitivo)	 5,5

Gin Tonic		  11

Martini Vibrante lemon		  8,9

Martini Floreale Ginger Ale		  8,9



Bevande analcoliche - Alkoholfreie Getränke

San Pellegrino 	 0,25 l	 2,7 	

	 0,75 l	 8,5

Acqua Panna 	 0,5 l	 6,5

Coca Cola 1, 3 	 0,2 l	 2,9

Coca Cola Zero 1, 3 	 0,2 l	 2,9

Fanta 3, 6	 0,2 l	 2,9

Sprite 2, 4, 5	 0,2 l	 2,9

Orangen Saft 	 0,2 l	 3

Apfelschorle 	 0,25 l	 3,1

Bitter Lemon 6 	 0,2 l	 2,9

Tonic Water 	 0,2 l	 2,9

Ginger Ale 3	 0,2 l	 2,9

Wild Berry	 0,2 l	 2,9

Birra - Bier

Bitburger Pils vom Fass *  	 0,3 l	 3,2 

	 0,5 l	 6,5

Bitburger alkoholfrei * 	 0,33 l	 3,5 

Bitburger Radler alkoholfrei * 	 0,33 l	 3,5 

Bitburger-Radler * 	 0,33 l	 3,9

Peroni vom Fass	 0,30 l 	 3,7

Gaffel Kölsch vom Fass	 0,2 l	 2,9 

	 0,4 l	 4,9

Benediktiner Weizen * 	 0,5 l	 5,9

Benediktiner Weizen alkoholfrei * 	 0,5 l	 6,5

Bolten Alt * 	 0,33 l	 3,9



Bevande calde - Warme Getränke

Espresso 10		  2,9

Espresso Doppio 10		  4,5

Espresso Macchiato *, 10		  3,1

Espresso Corretto 10, 11		  5,5

Cappuccino Italiano *, 10		  3,8

Caffe Crema 10		  2,6

Warmer Kakao *		  4 

Tee (Schwarzer, Grüner, Früchte, Kräuter)		  4

Digestivo - Digestif

Ramazotti	 4 cl.	 4,9

Averna	 4 cl.	 5,9

Amaro del Capo	 4 cl. 	 4,9

Sambuca	 2 cl.	 3,9

Grappa della casa **	 2 cl.	 6,9

Limoncello	 2 cl.	 3,9

Fernet Branca	 4 cl.	 4,9 

Fernet Cola		  8,9

** Sie möchten einen speziellen Grappa? Dann sprechen Sie gerne unseren Service an.



Pinot Grigio delle Venezia DOC *	 0,2 l	 8,5	

Bianco | Weißwein - ITALIEN, VENETIEN  
100% Pinot Grigio. Mit einem angenehm lebendigen Charakter, einem

Aromenspiel von Äpfeln und tropischen Früchten sowie einer milden Frische.

Sauvignon Trevenezie IGT „Bianchetto“ *	 0,2 l	 8,5	

Bianco | Weißwein - ITALIEN, VENETIEN  
100% Sauvignon Blanc. Wunderschön rund und weich, frisch und lebendig,

mit einem vollfruchtigen, Sauvignontypischen Bouquet.

Rosato Veneto IGT *	 0,2 l	 8,5	

Rosato | Roséwein - ITALIEN, VENETIEN	   
Pinot Nero, Merlot. Mit einem weinig-fruchtigen Duft sowie einem  

angenehm prickelnden, spritzigen und dennoch harmonischen Geschmack.

Primitivo Puglia IGP  Fantini *	 0,2 l	 8,9	

Rosso | Rotwein - ITALIEN, APULIEN	  
100% Primitivo. Die Nase ist intensiv fruchtig mit dem Duft von kleinen  

roten Beeren und würzigen Anklängen; samtige Tannine.

Montepulciano d‘Abruzzo DOC Fantini *	 0,2 l	 8,9	

Rosso | Rotwein - ITALIEN, ARUZZEN	   
100% Montepulciano. Kräftige Aromen von wilden Beeren lässt sein intensivfruchtiges

und nachhaltiges Bouquet erkennen. Mit einem vollmundigen Geschmack.

Lambrusco Grasparossa DOC Amabile *	   0,2 l	 7,9	

Rosso | Rotwein - ITALIEN, EMILIA ROMAGNA	 0,75 l	 36  
100% Lambrusco Grasparossa. Mit saftigen Kirscharomen, einer feinen Perlage und

harmonischem Bouquet präsentiert sich dieser feinfruchtige, weiche Lambrusco.

V I N I  D E L L A  C A S A  -  O F F E N E  W E I N E

* Alle Weine enthalten Sulfite



M E N Ü S

„Unsere Überraschungsmenüs 

entführen Sie auf eine genussvolle 

Entdeckungsreise, bei der saisonale 

Frische und unsere kreative Raffinesse 

harmonisch miteinander verschmelzen. Lassen Sie sich 

von liebevoll zusammengestellten Gaumenfreuden über-

raschen, die mit jedem Gang neue Facetten des  

Genusses offenbaren.“  
Pasquale Casella

4-Gang Überraschungsmenü	 52,9 

Vorspeise, Pasta, Fisch oder Fleisch, Dessert	

5-Gang Überraschungsmenü	 65,9 

Vorspeise, Pasta, Fisch, Fleisch, Dessert	

Tageskarte 

Fragen Sie uns gerne nach unserer aktuellen Tageskarte!	

Sollten Sie bestimmte Speisen nicht mögen, bitten wir Sie  

höflich, uns dies bei der Bestellung mitzuteilen. Ebenso 

informieren Sie uns bitte über etwaige Unverträglichkeiten,  

damit wir Ihr kulinarisches Erlebnis ganz nach Ihren  

Bedürfnissen gestalten können.



A N T I P A S T I

Carpaccio * 	 17,9 

Rindfleisch, Rucola, Parmesan, mit Zitrone und Olivenöl 	

Garnelen alla Catalana *	 16,9 

Sellerie, Cherrytomaten, rote Zwiebeln und Basilikum	

Insalata Pomodoro e Tonno *	 12,9

Tomaten, Thunfisch, Olio, Balsamico-Essig,  

rote Zwiebeln und Rucola	

Insalata Italia *	 12,9

Rucola, Cherrytomaten, Büffelmozzarella, 

Olivenöl und Balsamico-Essig	

Insalata Punte di Filetto * 	 19,9

Filetspitzen, Champignons, Parmesan, 

Olivenöl und Balsamico-Essig	

Insalata Mista *  	  klein  5,9	 groß  7,9 

Salat der Saison

Antipasto della Casa *  	 p.P.   15,9

ab 2 Personen	

Alle Salate werden mit unserem Öl aus eigenem Anbau verfeinert

Bruschetta 		  9,9

Serviert auf unserem hausgemachten Brot, 4 Stk.



P A S T A

Spaghetti Aglio e Olio * 	 12,9

Olivenöl, Knoblauch, Petersilie und Chili	

Penne Allàmatriciana *	 16,9 

Guanciale (Wangenspeck), Aglio, Pomodoro,  

Knoblauch, frische Tomaten Sauce, Chili und Basilikum	

Tagliatelle alla Gorgonzola *	 13,9

Sahnesauce mit Blauschimmelkäse

Spaghetti Aglio e Olio e Gamberi *	 20,9 

Olivenöl, Knoblauch, Chili, Cherry-Tomaten, Garnelen und Chili	

Lasagne *	 14,9

klassische Lasagne mit Bolognese, Bechamelsauce,   

Mozzarella und Parmesan	

Spaghetti Carbonara *	 16,9 

Wangenspeck, Ei, Pecorinokäse, Parmesan und Schwarzer Pfeffer	

zusätzlich: Schale Parmesan extra	 1,5	



M A N Z O

Tagliata di Manzo	 32,9 

Tranchiertes Rumpsteak an Kartoffeln und Rucolasalat mit Parmesan

Filetto al Pepe verde * 11	 39,9 

Rinderfilet mit grüner Pfeffer Sauce an Kartoffeln und Gemüse	

Filetto alla Griglia	 37,9 

Rinderfilet vom Grill an Kartoffeln und Gemüse	

Bistecca di Manzo agrodolce * 		  32,9 

Rumpsteak mit Balsamicozwiebeln an Kartoffeln und Gemüse

V I T E L L O

Scaloppine alla Gorgonzola *	 24,9 

Kalbsschnitzel mit Gorgonzola Sauce dazu Pasta und Gemüse	

Scaloppine al Vino bianco * 11	 24,9 

Kalbsschnitzel in Weißwein Sauce an Kartoffeln und Gemüse	

Bistecca di vitello, Funghi e cipolle	 32,9 

Kalbssteak mit Champignons und Zwiebeln an Kartoffeln und Gemüse	

Beilage: Beilagenänderung oder zusätzliche Beilage (z. B. Pasta oder Salat)	 3,5

Zu unseren Gerichten servieren wir wenn nicht anders angegeben  
als Beilagen Kartoffeln und Gemüse.

zusätzlich:	 mit Gorgonzola Sauce	 4,9

	 mit Pfeffer Sauce	 4

	



1 mit Phosphat  

2 mit Konservierungsstoff 

3 mit Farbstoff 

4 mit Süßungsmittel 

5 enthält eine Phenylalaninquelle  

6 mit Antioxidationsmittel 

7 mit Geschmacksverstärker 

8 geschwärzt 

9 mit Milcheiweiß 

10 coffeinhaltig  

11 mit Alkohol 

12 geschwefelt  

13 chininhaltig

Zusatzstoffe 

Alle Preise sind in Euro angegeben.

* 	 Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, geben wir Ihnen gerne  

	 Auskunft zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten. 

Z U  H A U S E  G E N I E S S E N

Genießen Sie die köstlichen Aromen Süditaliens auch bei Ihnen zu Hause! Ob 

für kleine oder große Gruppen – Wir bringen hausgemachte Pasta, selbst-

gebackenes Brot, kalte Speisen wie frisch zubereitete Antipasti und viele 

weitere authentische Köstlichkeiten der italienischen Küche zu Ihnen. 

Gerne beraten wir Sie und stellen ein individuelles Menü zusammen. 

Für ein ganz besonderes Erlebnis bieten wir Ihnen auch Live Cooking 

an, direkt vor Ort. Lassen Sie sich und Ihre Gäste verwöhnen und er-

leben Sie mit Ihren Liebsten den Geschmack Italiens. 

Haben wir Ihr Interesse geweckt?
Dann sprechen Sie gerne unseren Service an.


